LE COIN DES ENFANTS 16€

CROZET CREMEUX ET JAMBON AUX HERBES
ou
TENDERS MAISON ET POMME GRENAILLES

SIROP & DESSERT

Creamy crozet pasta ano herb-roasted ham OR  Homemaoe chicken tenders and new potatoes
Syrup & Dessert

FAIT MAISON >
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SAINT MARCELLIN de la Mere Richard 10€ —

Mesclun et noix de grenoble
Saint Marcellin cheese, salad and Grenoble walnuts

TIRAMISU 10€
Mascarpone onctueux, biscuits, café et cacao intense

FINGER CHOCOLAT & ORANGE 10€
CHEESECAKE BY MONSIEUR K 10€
Cheesecake

VERRINE VERVEINE & FRUITS ROUGES 10€
Verbena & red fruit verrine

BROOKIE Disponible pour 2, 4 ou 6 personnes 10€ /s

Brownie noisette, cookie trois chocolats, noix de pécan, glace citron vert

/A/ )] Demandez notre

carte des vins
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TRAITEUR & EPICERIE FINE _——
Retrouvez les saveurs de Monsieur K dans sa boutique ! . = e—
Produits locaux - Prestations a domicile - Pick&go

La Muzelle

Altitude : 3 465 m. )
Massif : Massif des Ecrins (Alpes)
Coordonnées : 44° 55' 52" N, 6° 06' 19" E
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STARTERS

T0 SHARE FOR 2

CARRE D'AGNEAU EN CROUTE DE PISTACHE

Pomme de Terre Grenaille et Petits Légumes
Rack of Lamb in Pistachio Crust Served with baby potatoes and seasonal vegetables

COTE DE BEUF Sélection du moment

Jus de cuisson, Pomme de Terre Grenaille et Petits Légumes
Beef Tomahawk Served with cooking jus, baby potatoes, and seasonal vegetables

Prix par
personne

48€

55€

MAIN COURSES

WOK DE LEGUMES CROQUANTS 24€

Nouilles sautées sauce aigre douce et cacahouete
Stirfried crunchy vegetables with noooles, sweet and sour sauce, and peanuts.

POULPE GRILLE 30€

Choux fleur, agrumes & grenailles
Grilled Octopuss cauliflower, citrus & new potatoes

SAINT JACOUES A LA PLANCHA 34¢€

Risotto d'orzo forestier, noisettes IGP du Piémont et huile verte
Seared Scallops served with wild mushroom orzotto, Piedmont hazelnuts (PGI] and green herb oil

DUCK'N ROLL -dans!esprit du hot dog - 24€

Effiloché de canard, Iégumes croguants, mayonnaise maison a il noir, grenailles
Pulled duck with crunchy vegetables, homemace biack garlic mayonnaise, and baby potatoes

ORZOTTO CREMEUX A LA TRUFFE FRAICHE 35€

Parmesan rapé, noisette du Piémont IGP et herbes fraiches
creamy Orzotto with Fresh Truffie Served with grated Parmesan, Pieomont hazeinuts (P61,
and fresh herbs

TARTARE DE BEUF FRANGAIS coupé au couteau 28¢€

Miso rouge fumé, straciatella et condiments, grenailles et salade
French Hand-Cut Beef Tartare with Smoked red miso, Stracciatella, and condiments

MAGRET DE CANARD ROTI aumiel de Venosc 31€

Pommes grenailles, betterave
Roasted Duck Breast with Venosc Honey Served with baby potatoes and beetroot

BAVETTE DE B(EUF GRILLEE (3006) 32¢

Sauces au poivre Voatsiperifery, carottes, oignons grelots et grenailles
Grilled Beef Flank Steak Served with Voatsiperifery pepper sauce
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ALPINE SPECIALTIES

FONDUE TRADITIONNELLE & partirde 2 personnes 27 € s

Beaufort, Comté et Abondance ; accompagnée de salade et pomme de terre grenaille
Traditional Fonoue (min. 2 people] Made with Beaufort, Comté, and Abondance cheeses

FONDUE MONSIEUR K & partir de 2 personnes 27 €/

Au St Marcelin ; accompagnée de salade et pomme de terre grenaille
Monsieur K Fondue (min. 2 people] Made with St Marcellin cheese

MONT D'OR ROTI & partir de 2 personnes 27 € /s

Accompagné de salade et pomme de terre grenaille
Baked Mont d0r (min. 2 people] served with salad ana baby potatoe

CROZETS CREMEUX arail des ours 25€

Effiloché de Beeuf, jus de cuisson et beaufort rapé
Creamy Crozets with Wild Garlic Served with pulled beef. cooking jus and Beaufort cheese

PLANCHE DE CHARCUTERIE 10€

Pour accompagner vos spécialités
Selection of Cured Meats — to accompany your Alpine specialtie



